Pamuk pogaca (2)

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 100 min

Sastojci

Potrebno je:

100 mimleka
100 mlvode

100 miulja

20 gsvezeg kvasca
1belance

1 kaSicicaSecera
1/2 kaSicicesoli
600 gbrasna
Zapremazivanje:
1Zumance

1 kasikaulja

Priprema

Zatesto: U dublju posudu uliti mlako mleko, dodati mlaku vodu, izmrvljeni kvasac, Secer i izmeSati. Zatim
dodati ulje, belance, malo brasna, posoliti i izmeSati. Postepeno dodavati brasno i zamesiti mekSe testo. Prekriti
cistom kuhinjskom krpom i ostaviti da odstoji 30 minuta.

Nadoslo testo premesiti na pobrasnjenoj radnoj povrsini...
...te oklagijom razviti u krug.

Staviti u tepsiju oblozenu pek-papirom. Prekriti cistom kuhinjskom krpom i osraviti da odstoji 20 minuta. Testo



"izbockati" viljuskom i premazati razmucenim Zumancetom i uljem (vilkuskom sjediniti zumancei ulje).

Peci u dobro zagrejanoj rerni na 180 stepeni 30 minuta. Gotovu pogacu uzvaditi iz rerne, prekriti je cistom
kuhinjskom krpom i osraviti da se prohladi.

Savet

Pogaa je veoma je mekanai ukusna. Probajte, prijatno!



