Punjeni baget

tezina: lako

za: 25 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

1baget hleb

5kiselih krastavcica

4 bareneSargarepe

100 gposnog majoneza
100 gpikantnog suncokreta
100 gmargarina

1 kasikaseckanog persuna
1 kaSikazacinskog bilja

1 kaSicicabibera

Priprema

Baget hleb iseci natri jednaka dela, izvaditi kasikom sredinu glebai sitno je iseckati. Krastavcice iseckati sitno,
Sargarepu izrendati i pomeSati sa predhodno umucenim margarinom. Dodati majonez, pikantni suncokret,
perSum, biber i zacinsko bilje.

Sve gediniti i puniti baget. Svaki komad zaviti u folijui staviti u frizider da se dobro stegne. Sutradan seci
rolate po vasoj Zelji. Prijatno!

Savet



