Pivarice sa orasima

tezina: lako
za: 8 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Testo:

800 gbrasna

4 dlulja

2 dlpiva

1 kesicapraska za pecivo

Sirup:
e 350 gSecera

e 2 dlvode
e 3vanilin Secera

Zavaljanje:

e 500 goraha

Priprema



PomeSgjte bradno i prasak za pecivo, dodajte ulje, pivo i umesiti testo. Ostavite testo da odstoji oko jedan sat. Za
to vreme skuvajte Secerni sirup tako Sto vodu, Secer i vanillin Secer prokuvate natihoj vatri nekih 10 minuta
nakon kljucanja (da se dobije malo gusci sirup) i ostaviti da se ohladi. Od testa praviti po Zelji nesto kao
polumesece, kifliceili lopticei poreati ih u pleh. Ja sam pravila nesto slicno kiflicama. Peci na 180 stepeni

nekih tridesetak minuta, pazite da se ne prepeku treba da ostanu bele. 1zvaditi ih, stavljgjte ih u sirup, azatim
uvaljajte u orahe.

Savet



