tezina: lako
za: 24 osoba

vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 500 ggotovih kora
3jgjeta

80 mlulja

200 gsira

180 gkisele paviake
20 gpraska za pecivo
mal osusama

malo soli

Priprema

Umutiti jaja, uljei so u zavisnosti dali je sir slan. Dodati prethodno izmrvljen sir i paviaku. Sve lepo gediniti.

Odvqjiti 12 kora za prvi rolat. Prvu koru namazati smesom pa dodati drugu,sve dok ne potroSite 12 kora. Uviti u
rolat i seci. Takoi sadrugim rolatom.

U pleh obloZen pek papirom reati ruzZice i sipati susam.



Peci na 180°C dok ruZice ne dobiju zlatnu boju.

Savet

Prijatno.



