Krompirusa od gotovih kora

tezina: lako
za: 14 osoba

vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zapitu:

500 ggotovih kora

1.5 kgkrompira

2 strukapraziluka

1 glavicacrnog luka

po potrebiulje

po potrebiso

po potrebi meveni biber

Zapremaz pite:

¢ 100 mlgazirane vode
o 3 kaskeulja

Priprema

Fil: Izrendajte krompir, na ulju proprZite sitho naseckani prazi luk i crni luk Kada je luka malo omekSao dodajte
rendani krompir. Sve zajedno malo proprzitei sedinite fil uz neprestano mesanje varjacom. Smesu od krompira
zacinite po svom ukusu.

Naradnoj povrSini kore odvojite, svaku zasebno poprskajte samalo uljate koru preklopite u trougao. Duz



donjeg dela kore rasporedite smesu od krompira.

Koru urolgjte u rolnu te rolnu smotajte u krug. Postupak ponovite sa ostalim korama Uvijene rolnice slozite
jednu do druge na plehu oblozenim pek papirom.

Pitice premazite meSavinom od uljai gazirane vode. Krompirusu pecite na 200 stepeni oko 30 minuta dok pitice
blago ne porumene.

Savet

Kada nam se Zuri, nemamo puno vremenai ovaverzija"PITA KROMPIRUSA OD GOTOVIH KORA" moZe
da dobro danam doei proe.



