Sarena salama od suvog voca

tezina: srednje
za 10 osoba

vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Sloj sa smokvama:

80 gSecera

30 mlvode

250 gsuvih smokvi
90 gmlevenih oraha

Sloj sa djivama:

250 gsuvih djiva

30 mlvode

80 gSecera

100 gmlevenog oraha
1/2 kaSicicecimeta

Fil od oraha:
e 1 kaSkameda

e 100 gSecera
e 20 mlvode

Priprema

Jos jedan u nizu starih recepata otrgnutih od zaborava. Sarena salama koja se uglavnom spremalazva Badnje
Vece u vienijim kucama. Uglavnom jerazlog jer se teze dolazilo do smokvi suvih i bile su skupe. Secer i vodu



udpinovati kao za satko da bude gusto, dodati samlevene suve smokve i mlevene orahe. Sve dobro mesati i
vreloizruciti napek papir ili ako vam je lakSe na providnu foliju. Odmah rastanjiti oklagijom na debljinu tupe
strane noza mozdai zanijansu deblje. | to ponoviti saslojem od djiva. Staviti preko sloja sa smokvama.
USpinovati Secer, pa dodati orahe. Skloniti saringle paumeSati kaSiku meda. To premazati preko slojasa
Sljivama. Pazljivo uviti $to uze. Salamu uviti u papir i ostaviti u frizideru preko noci. Moze datraje bas dugo.
Prijatno!

Savet



