
okoladni trouglici

Sastojci

Potrebno je:

200 gcokolade za kuvanje
1 kašicicamargarina
1 kašikameda
150 gpecenih seckanih lešnika, badema, oraha...

Priprema

okoladu otopiti na pari sa margarinom pa na kraju dodati med, dobro izmešati da se med otopi a zatim u smesu 
dodati i seckane lešnike. Kalup za trouglove obložiti folijom pa napuniti kalup sa smesom. Ostaviti da se stegne. 
Stegnut kolac seci na parcice željene debljine.

Savet

Po želji može se dodati suvo groždje, brusnice,...

težina: lako

za: 6 osoba

vreme pripreme: 20 min


