Vocni uzitak

e s

tezina: lako
za: 8 osoba
vreme pripreme: 120 min

Sastojci

Zasmesu:

¢ 500 midlatke pavlake
100 gSecera u prahu
400 gmilerama

200 gcookies keksica
200 glesnik napolitanki
100 gmlecnog keksa
250 gvisanja

Zaglazuru:

¢ 150 gcokolade
o 3 kaskeulje

Priprema

Mikserom umuititi slatku pavlaku u cvrst Slag. Posebno mikserom umutiti mileram i Secer u prahu, te ih dodati u
slatku pavlaku. Lagano gediniti rucnom Zicom za mucenje.

U zasebnu ciniju staviti mlevene cookies keksice, mlevene lesnik napolitanke i mleveni mlecni keks, izmesati |
dodati u pripremljenu smesu...

...teizmesati kako bi se sastojci gedinili.



Zatim dodati mrzle vidnje.

IzmeSati kako bi se visnje gedinile sa ostalim sastojcima.

Duguljast kalup obloziti providnom prianjajucom folijom, usuti pripremljenu smesu i ravhomerno je rasporediti
po celom kalupu. Prekriti alu folijom i ostaviti u frizider da odstoji minimum sat vremena.

Kolac izruciti natacnu.

Zaglazuru: okoladu za kuvanje polomiti na kockice, staviti je u Serpu, dodati uljei otopiti na pari. Glazurom
preliti kolac. Ostaviti u frizider da se glazura stegne. Seci na Snite Zeljene debljine, servirati i posluZiti.

Savet

Obavezno koristite mrzle visnje. Umesto viSanja mozete koristiti maline, jagode ili crveni mix-Stagod da
koristite, obavezno daje mrzlo. Prijatno! Ovom prilikom Zelim da estitam predstojee praznike svima u redakciji
nasSeg predivnog portala Recepti.com, kao i svim korisnicima portala, dragim mojim kulinarkama. Srenu i
uspesnu 2020-u godinu i sve najlepSe Zelimo vam moja porodicai jal Nastavljamo naSe divno druzenje.



