Musaka sa suvim mesom

tezina: lako

za: 1 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

e 1 kgkrompira

500 gmlevenog mesa
300 gsuvog mesa
2jgjeta

1 glavicacrnog luka
100 miulja

Priprema

Krompir oguliti i iseci nakolutove tanke.
Suvo meso iseckati na kockice, crni luk nakockicei dodati mleveno meso i isprziti. Zaciniti po ukusu.
Jajaumutiti u tanjiru.

U vatrostalnoj ili po izboru posusu pouljiti i reati krompir pa meso. Ja sam stavilared krompira red mesa, red
krompir red meso i na kraju krompir. Preko svakog mesa preliti malo jajeta.

Pokriti folijom i peci u zagrejanoj rerni 30 minuta na 200°C.

Posle 30 minuta skinuti foliju i zapeci joS 10 minuta da porumeni.



Savet

PosluZiti uz pavlakuili kiseli kupus.



