Jaffa rozen

tezina: lako

za: 12 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 1 pakovanjekora zarozen tortu
2 srednjepomorandze

300 mlvode

100 gSecera

250 gmargarina

200 gcokolade

300 gmlevene plazme

Glazura:
¢ 100 gcokolade

e 1kaSkaulja
o 3 kaskemleka

Priprema

Vodu stavimo da se kuva sa Secerom kada provri dodamo margarin i cokoladu uz neprekidno meSanje kuvamo
dok se sastojci ne otope i §edine. Dodamo predhodno zamrznutu i izrendanu pomorandzu i ml plazmu.
PromeSamo da se sjedini masa.

Vrucim filom filujemo jednu po jednu koru sem poslednje. Ostavimo da odstoji u frizideru 1h.



Otopimo cokoladu sauljem i mlekom i prelijemo preko kolacai dekorisemo po Zelji.

Kada se glazura stegne, kolac secemo na kocke i posluzimo.

Savet

Kolaje odlinog ukusa, ajednostavno za spremanje.



