Peciva sa sirom (2)

tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 70 min

Sastojci

Potrebno je:

1 kgbrasna

2 kaSicicesoli

2 kaSiciceSecera
2 dlulja

2 dimleka

2 dltople vode

1 kockakvasca
2jgjeta

Ostalo:

e 0ko 300 gsira

e ljgezapremaz

¢ po Zeljisemenke curikotai susama
¢ 100 gotopljenog maslaca

Priprema

Aktivirati kvasac. Prosgjanom brasnu dodati so i Secer, ovlas umucenajgja, ulje, kvasac, pa meSavinom toplog
mlekai vode umesiti testo. Ono ce biti nesto lepljivije, ai tako treba da bude... Ostaviti ga na toplom da narasta.
Radi lakSeg rukovanja podeliti gana 3-4 lopte i svaku rasuci oklagijom u oblik pravougaonika. Premazati koru
otopljenim maslacem, pa nadenuti sirom (koji cete koristiti, navama je, kod mene je ovog puta bio zrnasti)...
Motati koru saSire strane...



...da se dobijerolat. Tako uraditi i sa preostalim loptama testa.

Sad svaki rolat seci narolatice Zeljene velicine. Krajeve odstraniti, od njih moZete, ai ne morate praviti oblike,
svejedno ce biti ukusni kad seispeku...

Uzeti varjacu i svaki rolatic utisnuti po sredini.

Krajevi rolatica ce se malo razlistati. Ponoviti postupak sa ostalim sniticama.

Poslagati ih u pleh oblozen papirom za pecenjei ostaviti da odmaraju joS neko vreme. Premazal umucenim
jajetom i posuti semenjem po izboru.

Pecnicu ugrejati na 200 stepeni i peci dok peciva fino ne porumene.

Savet

Celu kuu ispuni miristek ispeenog peciva, mislim da ni jedan miris ne vraa uspomene na detinstvo kao ongj
svezeg peciva... bar je kod mene tako...



