Socne loptice sa grizom

tezina: lako

za 6 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

2jgeta

1 casa (2dl)ulja

1 caSajogurta

2 casegriza

2 caSebrasna

2 kesicepraska za pecivo

Zasirup:

¢ 800 gSecera
e 8dlvode
e 1/2limuna

Priprema

Umutiti jaja, ulje, jogurt, dodati griz, brasno i praSak za pecivo. Masa je mekSa, ostaviti 1 sat da stane. Na
pobrasnjenu povrainu izraditi testo podeliti na 32 dela. Svaki deo rukom istanjiti na sredinu staviti polovinu
jezgra oraha pa oblikovati kuglicu, uvaljati u griz i staviti u pleh obloZen papirom za pecenje. Peci na 180
stepeni oko 20 minuta.

Zato vreme napraviti sirup. Secer i vodu kuvati 3-4 minuta od kad provri, na kraju dodati sok od 1/2 limuna
preliti tople pecene loptice satoplim sirupom i ostaviti da upiju sirup. Povremeno okretati |optice da sirup upije
sasvih strana.



Savet



