okoladni raspucanci

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 200 gcokolade za kuvanje

100 gSecera

80 gmargarina

2jgjeta

1 kasicicaarome vanilije
1kaSicicakakaa

1 kasicicarendane korice narandze
200 gostrog brasna

prstohvatsoli

Zavaljanje:

e 100 gkristal Secer
¢ 100 gSecera u prahu

Priprema

okoladu otopiti na pari i ostaviti na stranu.

Prebaciti u ciniju, dodati otopljen i prohlaen margarin, te miksajci dodati jedno po jedno jaje.



UmeSati brasno pomesano sa praskom za pecivo i kakaom, kao i rendanu narandzZinu koricui aromu vanilije.
PromeSati Spatulom. Testo prekriti providnom folijom i ostaviti na sat-dva da se ohladi u frizideru.

Grabiti kasicicom testo, oblikovati kuglice, paih valjati prvo u kristal Secer, potom u Secer u prahu, obilato
posipajuci. Slagati ih na pleh oblozen pek papirom, praveci razmak jer ce narasti, i peci na 180 stepeni 10
minuta. Prilikom pecenja ce kolacici ispucati.

Ostaviti ih 5 minuta u plehu da se ohlade, a potom ih sloziti u kutiju.

Savet

Ovi dekorativni keks su ukras svake blagdanske trpeze...



