Reform stanglice sa lesnikom

tezina: lako

za: 20 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Zakore

o 12belanaca

12 kaSikaSecera

2 kasikebrasna

2 kasikeulja

360 gmlevenih Iesnika
60 gseckanih Iesnika

Zafil:

127zumanaca
ljge

13 kaSikaSecera
200 gcokolade
100 gputera

150 gmargarina

Za ukraSavanje:

¢ 100 gcokolade
e 2kaskeulja

Priprema



Umutiti 6 belanaca sa 6 kaSika Secera, dodati 1 kaSiku bradna, 1 kaSiku ulja, 180 g mlevenih lesnikai 30 g
seckanih lednika. Lagano izmeSati varjacom. Usuti u pleh (35x25cm), podmazan ili oblozen papirom za pecenje.
Peci 15 minuta u rerni zagrejanoj na 200 C. Naiisti nacin napraviti jos 1 koru.

Zumancai 1 jaje dobro umutiti sa Secerom, sipati u Serpu i kuvati na pari oko 20 minuta uz neprestano meanje.
Pred kraj kuvanja, kad varjaca vec pocne da ostavljatrag po dnu Serpe, dodati cokoladu za kuvanje i mesati da
se otopi. Maslac i margarin umuititi, paizmiksati sa dobro ohlaenim filom.

Natacnu staviti koru, preko fil (3/4 ukupne kolicine), zatim drugu koru pa preostali fil. Staviti u frizider dase
stegne paiseci stanglice zeljene velicine. Mozete posluziti ili joSi otopiti cokoladu sauljem i ukrasiti Stanglice.
UZivajte u ukusu!

Savet



