Kolac od bundeve i jabuka

tezina: lako

za: 9 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

oko 250 gbundeve (pecenke)
1vecaili 2 manjegabuke

5 kasikamlevene plazma keksa
3 kasikegriza

3-4 kaSikasecera

1 kora narandze

2jgjeta

Priprema

Bundevu ocistite od korei semenai izrendajte je. Jabuke oljustitei izrendgjte. U posudu stavite bundevu,
jabuke, griz, plazmakeks, Secer i rendanu koru od dobro oprane narandze i sve gedinite (izmeSgjte).

Posebno umutite jaja, dodajte ih u meSavinu i sve dobro gjedinite.

Ovako dobijenu kompaktnu smesu izlijte u pleh koji ste predhodno podmazali uljem i posuli brasnom. Pecite na
180-200 stepeni (zavisno od rerne) oko 35-40 minuta.

Ohlaen kolac isecite na zeljene komade i posluzite. Prijatno!



Savet

Ovg jednostavan, brz i veoma zdrav kola ne sadrZi ni bradno, ni ulje, ni margarin, a ukus je fenomenalan. Ja
sam malo improvizovala sa ovim kolaem i obzirom da nema brasna, nisam koristilani pr.za pecivo, tako daje
ispao malo tanji avi gamozete dodati i bie svakako deblji ili gamozete pel u manjem kalupu. Obavezno ga
napravite, sigurno se neete pokaati...



