Novogodisnji slani kolac

tezina: srednje
za: 4 osoba

vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

e 2 dlmlake vode

2 kasikeulje

1 kaSicicasode bikarbone
400 ghlebnog brasna
po ukususo

5ga

1zelena paprika
lcrvena paprika

2 kaSikegraska

100 gkackavalja

8 tankih listovaslanine

Priprema

Zamesimo glatko testo i ostavimo ga da odstoji 15 minuta. Potom testo oklagijom razvucemo u krug i isecemo
gana8 delova, kao za kifle. Sire delove okrenemo ka sredini i spojimo jedan sa drugim, da se od tih delova
formirakruznica.

Na svaki od tih 8 parcica stavimo po jedan list uprzene slanine, a na krug od testa sipamo 50g izrendanog tvrdog
sira. Preko sira stavimo kajganu, uprZzenu na masti od slanine, koja se sastoji od: 4 jgjeta, 1 crvenei 1 zelene
paprike isecenih na kocke, 2 kasike graskai malo soli. Preko svegatoga stavimo jos 50 g rendanog sira. Posle



toga listove pogace, na koje smo na pocetku stavili listove slanine, savijemo ka unutrasnjosti.
Moze se premazati umucenim jgetom. Pecemo 15 minuta na 200C. Prijatno!

Savet

Vodite raunadaSiri krgjevi testalepo formirgju unutrasnji krug, dabi mogli na njega postavite fil.



