Kiflice sa jogurtom (2)

tezina: lako
za: 5 osoba
vreme pripreme: 120 min

Sastojci

Zatesto:

700 gbrasna

10 gsoli

10 gSecera

7 gsuvog kvasca

200 mimleka

50 mlulja

75 gmargarina

180 gjogurta

1 kaSikaalkoholnog sirceta
2 kesicevanilin Secera

Zanadev:

e po potrebinutela

Zapremazivanje:

e po potrebimleko
* ljge

Priprema

Priprematesta: Brasno usuti u dublju posudu, dodati so, Secer, vanilin Secer, suvi kvasac i izmeSati. U Serpu



usuti ulje, dodati iseckan margarin i staviti navatru. MeSati dok se margarin ne otopi. Skloniti Serpu saringle,
dodati hladno mleko, jogurt, sirce i izmeSati. Smesu preruciti iz Serpe u dublju posudu. Postepeno dodavati
bradno i zamesiti mekSe testo. Prekriti cistom kuhinjskom krpom i ostaviti da odstoji 45 minuta.

Nadod o testo premesiti na pobradnjenoj radnoj povraini...

...te oklagijom razviti u veliki krug.

Iseci natrouglicei nasvaki trouglic staviti po 1 kaSicicu nutele.

Uviti kiflice i poreati ih u pleh oblozen pek-papirom. Premazati ih mlekom i ostaviti da odstoje 30 minuta.

Zatim ih premazati umucenim jajetom.

Peci u dobro zagrejanoj rerni na 200 stepeni 20 minuta. Gotove kiflice izvaditi iz rerne, prekriti ih cistom
kuhinjskom krpom i ostaviti ih da se prohlade.

Prohlaene kiflice servirati i posluZziti.

Savet

Po Zelji, prohlaene kiflice moZete posuti Seerom u prahu. Umesto nutele mozZete koristiti eurokrem, dZzem-po
sopstvenom izboru. Svakako dobijate veoma mekane i ukusne kiflice. Prijatno!



