
Socna torta sa jagodama

Sastojci

Potrebno je:

700 g (1 pakovanje)gotovih tamnih kora
1 kgjagoda
500 mlmleka
4 kašikešecera
1 kesicavanil šecera
4 kašikagriza
150 gmargarina
250 gšlag
3 dlgustog soka od jagoda

Priprema

Od ukupnog mleka odvojimo 1 dl ostalo stavimo da se kuva sa šecerom i vanil šecerom u 1 dl mleka umešamo 
griz i zakuvamo kada mleko provri mešamo dok se ne zgusne i krenu mehurici. Ostavimo da se prohladi i 
izmiksamo sa margarinom. Koru natopim sa 1 dl sokom od jagoda premažemo polovinom fila i izredjamo na 
listove secene jagode.

Postupak ponovimo još jednom, a trecu koru nstopimo sa sok i premažemo šlagom koji smo pripremili po 
uputstvu sa kesice. Dekorišemo po izboru. Pre služenja ostavimo par sati u frižideru.

Savet

težina: lako

za: 12 osoba

vreme pripreme: 45 min



Vrlo sona jagodiasta poslastica.


