Komisbrot (6)

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci
Potrebno je:
e Jjgeta
e U teZini jajaSecer
e U teZini jajabrasna
e 1/2 kaSicicepraska za pecivo
¢ rakijska casicavrele vode
¢ po 100 gseckanog suvog groza, suvih djiva,
e smokvi, kajsijai urmi
e po 50 gseckanih orahai lednika
¢ 1/2limunarendanakorica
e 1/2narandzZe rendanakorica

Priprema

Jaja dobro umutiti mikserom, dodati Secer i opet mutiti dok se Secer ne rastopi. Dodati korice limunai narandze
i brasno i meSati Spatulom. Dodati vrelu vodu i promeSati. Dodati urme, suvo groze, smokve, kajsije, djivei
promesati i sipati u kalup za hleb obloZen papirom za pecenjei peci na 180 stepeni 40 minuta. Ohladiti i seci na
tanke Snite i duziti.

Savet



