Pikantne Spagete

- i. i
"!I. -';-

ShE
S - - »r}

tezina: lako

za: 3 0soba
vreme pripreme: 20 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 1/5 pakovanjadpageta

1 puna kaSikamasti (mozei ulje)
150 gparizera

oko 80gkulena

1 cenbelog luka

200 gtrapista

1 kasicicasoli

7 kaSikapavlake

2 jgeta

Priprema

Parizer iseci na sitne kockice, kulen na krupnije komade. Proprziti 3 minuta na masti, natihoj vatri, dodati sitho
iseckan beli luk i joS minut proprZiti.

Dodati pavlaku i nastaviti sa przenjem.
Posle 5-6 minuta dodati 2 jgjetai dobro uprziti da ne ostane Zivo.
Narendan trapist ubaciti u sos, skloniti saringle i dobro prome3ati.

Spagete skuvati po uputstvu sakesice i procediti. U vrele $pagete sipati sosi promesati.



Savet

Brzinski recept zaveeru ili ruak. Za celo pakovanje Spageta mozete dodati joS par kaSika pavlake, izdasan je
SOS.



