Vocna pita (4)

tezina: lako

za: 20 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zakore

150 gomekSalog margarina
100 mimleka

ljge

100 gSecera

1 kesicapraska za pecivo
450 gbrasna

Za cokoladni fil:

¢ 350 mimleka

100 gcokolade

4 kaSikaSecera
1puding od cokolade
120 gmargarina

Zavocni fil:
¢ 300 mlsirupa od maline

e 300 mlvode
e 2 pudingaod maline

Zaglazuru:



¢ 200 gcrne cokolade
¢ 50 gbele cokolade
¢ 10 kasSikaulja

Priprema

Prvo napravite filove. Razmutite puding od cokolade sa malo mleka, a ostatak mleka staviti da provri sa
Secerom. Zakuvati puding i pri kraju kuvanja dodati cokoladu, meSati dok se ne otopi. Kad se fil ohladi
izmiksati ga sa omekSalim margarinom.

Sirup od malina pomesati samalo vode, staviti da provri, a pudinge od malina razmutiti samalo vode i zakuvati
puding.

Zamesite testo od jgjeta, Secera, omekSalim margarinom, mlekom i brasnom pomeSanim sa praskom za pecivo.
Odmah testo podeliti na5 delova. Merite vagicom testo da bi bile kore iste. Svaku koru rasklagijati do velicine
pleha (najboklje na pek pairu) i peci naprevrnuti pleh oko 8-9 minuta. Koratreba da ostane bela.

Filovati naizmenicno filove. Fil od maline je potrebno mazati dok je fil joS mlak. Ceo kolac pritisnuti nekim
tezim predmetom da se gedine korei fil. okoladu otopiti sa uljem na pari preliri ceo kolac. Dobro rashladiti i
uzivati u kusu. Prijatno!

Savet



