Princez krofne sa kokosom

: -
tezina: srednje
za: 12 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Zatesto:

4 dl vode

2 dlulja

250 gbrasna

1 kesica praska za pecivo
5jga

100 gkokosa

Zafil:

¢ 600 mimleka

6 kasika Secera

1 kesicavanilin Secera

2 kesicepudinga od kokosa
150 gmargarina

Priprema

MeSavinu uljai vode stavimo da provri, sklonimo savatre i postepeno dodavajuci meSavinu bradnai praska za
pecivo uz neprekidno meSanje dok postane kompaktna. Vratimo na Sporet natihu vatru i meSamo dok masa ne
krene da se odvaja od posude.

Ostavimo da se ohladi posle miksajuci dodajemo jedno po jedno jaje.



Varjacom umeSamo kokos u testo.

Posl asti carskim Spricem pravimo krofnice u tepsiju koju smo obloZili pek papirom. Pecemo na 180 C, oko 15
minuta.

Od ukupnog mleka odvojimo 2 dl, ostalo stavimo da se kuva sa Secerom i vanil Secerom. U 2 dl mleka,
razmutimo puding i ukuvamo u kljucalo mleko, meSamo dok se ne zgusne.

Kada se ohladi umiksamo margarin.

Krofnice presecemo na polai Spricem punimo safilom. Ukrasimo po Zelji.

Savet

Zaljubitelje kokosa prava podlastica.



