Torta od pomorandzi

tezina: lako
za: 8 osoba

vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 1 pakovanjepiskota
500 mldlatke pavlake
250 gkrem sira
3zelatina

5pomorandze

2 dlsoka od pomorandze
3 kaSikeSecera

3 kaSikemeda

Priprema

Nadno i po obodu kalupa, sa stranicama koje se skidaju, precnika 24cm, poreati piskote natopljene u sok od
pomorandzZe. Umutiti polalitre slatke pavlake sa 3 kaSike Secera, dodati u to krem sir i med, Narendati u tu
smesu koru od jedne pomorandze i naseckati 2 pomorandze (u to sam dodalai polanara). Sveto izmesati i u to
dodati 2 Zelatina otopljena u mlakoj vodi. Opet promeSamo i sipamo u kalup.

Po gornjoj povrsini narendamo opet koru od jedne pomorandze, oljustimo jednu i po pomorandzu, isecemo je na
kolutove i poreamo po gornjoj povrsini, preko rendane kore od pomorandze(preko svega toga prelijemo jedan
Zelatin otopljen u vodi). Dalje aranZiramo po z€lji i stavimo u friZider 4-5 sati, da se Zelatin stegne. Skinemo
stranice kalupai uzivamo u osvezavajucem ukusu! Prijatno!



Savet

Posto se napravi treba da se odlozi 4 sata u friZider.



