tezina: lako

za: 5 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

e 130lja (od 200 ml)rize

3,5 Soljemlijeka

5 kaSikaSecera

1 vrecicavanilin Seceraili burbon vanilin Secera
200 mldlatke pavlake

i jos.

1 vecapomorandza
3 kaSikesecera
malocimeta
malovode

Priprema

Rizu skuhati na mlijeku, sa Secerom i vanilin Secerom, pa ostaviti da se ohladi.
Umutiti slatku pavlaku, pa gediniti sa ohlaenom rizom.
Sipati u posudiceili caSe, pa ostaviti da se ohladi.

Pomorandzu narezati na 5 kriski. Staviti u tiganj. Dodati Secer i malo vode, kao i cimet. Kuhati sa obje strane



nekoliko minuta.

Preko ohlaene rize, staviti karamelizovane pomorandze.

Posluziti odmah!

Savet



