Praline sa suvim djivama

tezina: lako

za: 20 osoba
vreme pripreme: 20 min

Sastojci

Zabeli deo:
e 200 gmlevenog lesnika

e 4 kaSkaSecera u prahu
e 200 gbele cokolade

Zatamniji deo:
e 200 gsuvih djiva

o 3 kaSkaviskija
¢ 200 gcrne cokolade

Priprema

Otopiti na pari belu cokoladu sa Secerom u prahu.Kad se smesaizjednaci skloniti sa Sporeta pa umeSati mleven
leSnik. Svaku modlicu puniti do polovine ovom smesom.

Suve dljive preliti viskijem i ostavite da odstoje nekoliko sati (ovo mozete uraditi uvece da odstoje preko noci).
Sutradan izblendati i spojiti sa crnom cokoladom koju ste otopili na pari.

Dopuniti svaku modlicu sa crnim filom i ostaviti da se dobro ohladi i stegne cokolada. Sutradan izvaditi praline
iz modlicai uzZivati u ukusu. Prijatno!



Savet

Kolamoze biti i postan i mrsan u zavisnosti koju okoladu koristite!



