Slani cvetovi (2)

tezina: srednje
za: 12 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Potrebno je:

3 dimieka

1dl ulja

20 gkvasca

1 kaSicicaSecera
2 kasicicesoli
600 gbrasna

Ostalo:

* ljge
e 24 komvirsle
e po potrebilaneno seme

Priprema

U mlako mleko udrobimo kvasac dodamo so i Secer i promeSamo dodamo uljei postepeno dodavajuci brasno
umesimo testo ostavimo da miruje 15 minutai testo podelimo na 24 loptice. Oklagijom raztanjimo testo i na
svaku stavimo po jednu virdlu,zaseckamo nozem, ali testo ne prosecemo do kraja odvajajuci kriske motamo u
krug sakraja sto je prazno testo to dodje u sredinu, a spoljalatice koje su punjene virslom.

Reamo u tepsiju oblozZen pek papirom premazujemo izmucenim jajetom i u sredinu pospemo laneno seme.



Pecemo na 180C oko 20 minuta.

Savet

Pecivo je ukusno i dekorativno.



