Pohovane palacinke sa umakom

tezina: lako
za: 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

8 kompal acinki

500 gmlevenog mesa

1 srednja Sargarepa

1 glavicacrnog luka

po ukusu mleveni biber
po ukususuvi biljni zacin

Za pohovanje:

e 2jgjeta

e 100 gprezli
Zaumak:

e 2 cenabelog luka
e 2kaSkesenfa
¢ 180 mlkisele pavlake

Priprema

MIleveno meso izdinstamo sa rendanom Sargarepom lukom i zacinima. Punimo sredinu palacinki i umotamo
pravimo paketice.



Uvaljamo prvo u izbuckano jaje pau prezlei przimo na ulju prvo jednu pa drugu stranu.

Namalo ulja proprzimo sitno seckani beli luk da dodamo senf i pavlaku i promeSamo.

Palacinke mozemo dluziti tople i hladne sa prelivenim umakom.

Savet

Recept za palainke nisam pisala sprema se standardno.



