MIlecni hleb

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

e 20 gkvasca

200 mimleka
100 mlvode

1 kaSicicaSecera
1 kaSikasoli

3 kasikaulja
500 ghbrasna

Priprema

Aktivirati kvasac. PomeSati mleko savodom, dodati kaSiku Secera, izmrviti kvasac pa umeSati nekoliko kaSika
brasna. PromeSati pa ostaviti par minuta da krene kvasac.

U odgovarajucoj posudi isipati polovinu brasna, dodati so, uljei isipati nadosli kvasac. Uz pomoc preostalog
brasna zamesiti glatko testo.

Testo pokriti prianjgjucom folijom i ostaviti natoplom da se udvostruci. Naraslo testo premesiti,napraviti valjak
od testa, stvaite u pleh za hlebcic koga ste obloZili papirom za pecenje.

Hleb malo zerezite noZzem blago i pustite da odstoji dok se ugreje rerna. Hleb premazati hladnom vodom i peci
na 200 C oko 25 minuta. Prijatno!



Savet



