
Keks sa cokoladnim kapljicama

Sastojci

Potrebno je:

300 goštrog brašna
150 gputera
150 gšecera
1 kašicicapraška za pecivo
2jajeta
150 gcokoladnih kapljica
2vanilin šecera

Priprema

Puter sobne temperature izmiksati sa šecerom, da bude penasto. Dodati jaja, kratko izmiksati, potom sipati 
brašno pomešano sa praškom za pecivo i vanilinom i kratko umutiti. Špatulom umešati cokoladne kapljice. Pleh 
za pecenje obložiti pek-papirom i kašikom za sladoled spuštati gomilice testa, praveci dovoljno razmaka, jer ce 
se keksi prilikom pecenja raširiti. Peci nekih 15-tak minuta na 180 stepeni, da blago porumene. Kad se ohlade, 
keksi ce odozgo imati hrskavu koricu, a unutra ce biti prhki i mekani...

Kad se ohlade,keksi ce odozgo imati hrskavu koricu,a unutra ce biti prhki i mekani..

Savet

Hvala, Natalija, na ovom brzinskom, mirišljavom receptu...

težina: lako

za: 4 osoba

vreme pripreme: 30 min


