Dobos torta (2)

Sastojci

Potrebno je:

40 jga

60 kaSika Secera
20 kasSika brasna
3 margarina

600 g cokolade
300-400 g Secera
2 kasike ulja

1 kaSika sirceta

Priprema

Kore: Umutiti 20 belanaca sa 20 kaSika Secera, pa dodati 20 Zzumanaca. Kada je gotovo u tu masu dodati, 20
kasSika brasna.

Pleh velicine oblande, obloziti alu-folijom, pa peci oko 10 kora od ove mase, na 250 stepeni oko 5 minuta.

Fil: U vecoj Serpi, umutiti 20 jaja sa40 kaSika Secera, pa skuvati na §poretu nalaganoj vatri, ili elektricnom nal
uz stalno meSanje.

Kada sefil ugreje, toliko da ne mozete drzati prst, onda dodati cokoladu i sve zgjedno prokuvati.
Ostaviti da se ohladi, pa kad je hladno, dodati umucen margarin.

Filovati kore, a na zadnju staviti przeni Secer.



Otopiti Secer na $poretu, ali paziti danema grudvica, panakraju dodati uljei sirce.

Vruce preliti preko zadnje kore i odmah obeleZiti na parcad i saviSe noZeva, koji su potopljeni u vrucoj vodi.



