
oko keks kolac s višnjama

Sastojci

Potrebno je:

2.5 dlslatke pavlake
100 gmargarina
200 gcokolade za kuvanje
200 gizdrobljenog keksa
100 gvišanja
50 gbele cokolade
2 kašikemlevenog keksa

Priprema

U šerpu staviti pavlaku, margarin i izlomljenu cokoladu i zagrevati do vrenja. Dodati višnje i lomljeni keks, 
promešati i sipati u manji pleh obložen providnom folijom i ostaviti da se ohladi. Kad se ohladila i stegla preliti 
sa otopljenom cokoladom sa 1 kašicicom vode i posuti mlevenim keksom. Seci na šnite i služiti.

Savet

težina: lako

za: 8 osoba

vreme pripreme: 20 min


