Domaci cokoladni puding

tezina: lako
za: 4 osoba
vreme pripreme: 20 min

Sastojci

Potrebno je:

500 mimleka

100 ggorke cokolade
3 kasikegustina

3 kaSikesecera

1 kesica vanilin Secer
prstohvatsoli
2belanca

Priprema

Od mleka odvojiti 100 ml i staviti sa strane. Ostatak mleka sipati u Serpu i staviti da se kuva. okoladu izlomiti
na manje komadice i staviti u vruce mleko i rastopiti je uz stalno meSanje. Kad se cokolada otopila, Serpu
skloniti od ringle. Dodati Secer, vanilin Secer i prstohvat soli pavratiti naringlu da provri. Kadaje provrilo uliti
umeSen gustin sa mlekom i uz konstantno meSanje i kuvati dok se ne pocne zgudnjavati. Serpu sa pudingom
skloniti saringlei ostaviti da se malo prohladi. Dok se hladi umutiti belanca u cvrst Sam pa umesSati u puding
mikserom. Sipati u cinijei gotov puding po Zelji posluziti dok je joS topao ili sacekati da se ohladi.

Savet

ps. mozete ga obogatiti peenim leSnicima, bademima, voem, Slagom, ime god valite.



