
Krompir u ljusci sa kulenom

Sastojci

Potrebno je:

15krompira
2-3 kašikemasti
30 komadakulena isecenog
2 kašicicesoli

Priprema

Uzeti manje krompire, dobro ih oprati i preseci na pola.

Poreati ih u pleh na papir za pecenje. Posoliti i staviti po manji komad masti. Peci u zagrejanoj rerni na 220 
stepeni 20 minuta.

Izvaditi krompire, staviti kolutove kulena i vratiti još 20 minuta da se zapece.

Savet

Toliko jednostavno da mogu i deca da spreme :)

težina: lako

za: 4 osoba

vreme pripreme: 40 min


