Puding kocke

B e )
teZina: lako

za: 12 osoba

vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Piskota:

6jga

6 kaSikaSecera

6 kasika brasna

4 kaSikekakao praha

4 kaSikecokoladnog praha
1 kesicaprasak za pecivo
1 kesica vanil Secera

1,5 dImleka

1,5dlulja

Zuti fil:

e 2 kesicepudingavanila
e 9dimleka

o 6 kaSikasecera

e 150 gmargarina

Smei fil:

e 2 kesicepuding karamela
e 8dimleka

e 6 kaSka Secera

¢ 100 gmargarina



Priprema

Belanca odvojimo od Zumanaca, brasno sastavimo sa praskom za pecivo sa kakao i cokoladnim prahom, Secer
IzmeSamo sa vanil Secerom.

Zumanca penasto izmutimo sa Secerom dodamo mieko i ulje prome3amo i uz neprekidno meSanje dodajemo
meSavinu sa braSnom belancaizlupamo u Sam i laganim pokretima sastavimo sa predhodnom smesom. Sipamo
u podmazan pleh.

Pecemo na 180C oko 20 minutai jos dok je vruce drskom od varjace napravimo ravhomerno rupice po testu.

Od ukupnog mleka odvojimo 1 dl u koje umeSamo puding, a ostatak stavimo da se kuva sa Secerom kada
prokljuca ukuvamo puding i u vruce umiksamo margarin odmah sipamo kasikom u rupice, a ostalo preko korei
izravnamo ostavimo 15 minuta da se stegne.

Naisti nacin spremimo i puding sa karamelom.

Preko karamel fila moZemo kolac posuti coko mrvicam.

Savet

Kola sluzimo razhladjeno a rupice u testu budu dekorativne kada naseemo i sluzimo kola.



