Prevrnuti kolac sa citrusima

tezina: lako
za: 8 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

3jgjeta

2 %oljeod 2 dlSecera

2/3 Soljeulja

1 Soljamleka

3/4 kesicepraska za pecivo
2 Soljebrasna

2vaniin Secera
1-2crvenagrejpfruta
1limun

2-3mandarine

Za ukraSavanje:

e maloSecerau prahu
e nekolikozrnanara

Priprema

Okruglu tepsiju obloZziti pek papirom i posuti Secerom. Citruse orati, posusiti i narezati na ploske. PosloZziti ih na
dno tepsije.



Jaja penasto umutiti sa Secerima, pasipati uljei mleko, izmiksati, dodati brasno pomeSano sa praskom za pecivo
I mutiti da se sastojci §edine. Dobijenu smesu izliti preko izrezanog voca

Pecnicu ugrejati na 180 stepeni i peci nekih pola sata, proveriti cackalicom.

Ohladiti kolac, pa prisloniti tanjir za serviranjei okrenuti. Kolac bogato posuti Secerom u prahu i ukrasiti zrnima
nara.

Savet



