Oblatna sa suvim vocem

tezina: lako
za: 12 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

e 2lista oblatne

250 gmargarina
1.5dl mlieka

150 gSecera

300 gmlevenog keksa
150 gsuvih smokvi
150 gsuvih kajsija
150 gsuvog groza

Priprema

MIleko Secer sa margarinom stavimo da se kuvai margarin raztopi za to vreme sitno naseckamo suve smokve i
kajsije i promeSamo sa suvim groZzem sipamo u Serpu samlekom i raztopljenim margarinom i natihoj vatri
kuvamo 3-4 minuta.

Sklonimo sa $poretai umeSamo mleveni keks.
Smesu ostavimo da se prohladi par minutai razporedimo po listu oblatne.

Preklopimo drugil listom oblatne pritisnemo i ostavimo par sati da odstoji pre sluzenja. Ja uglavnom pokrijem
folijom i stavim neku deblju knjigu preko i ravnomerno se zalepi gornji list oblatne.



Savet

Brzo i ukusno moze se spremati i u posnoj varijanti umesto mlekavodu i koristiti posni mleveni keks.



