
Gurabije sa cokoladom i orasima

Sastojci

Potrebno je:

2jajeta
1 caša (od 2dl)šecera u prahu
1vanilin šecer
1 cašaulja
1 caša niseste
2-2,5 cašebrašna
1 kesicapraška za pecivo
50 goraha
70 gcokolade za kuvanje

Priprema

Mikserom ubutati jaja, šecer u prahu i vanilin šecer. Dodati ulje, nisestu, brašno i prašak za pecivo. Na kraju 
orahe i cokoladu.

Od mase praviti kuglice, i dlanovima pritiskati i oblikovati gurabije. Reati u pleh obložen pek papirom. Peci na 
180°C 15-20 minuta.

Savet

.

težina: lako

za: 15 osoba

vreme pripreme: 40 min


