Ciklaste palacinke

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

o 2jgeta

200 gbrasna

1/2 kasSicicesoli

1/2 kaSicicepraska za pecivo
2 dimleka

2 dlsokaod cvekle

80 mlulja

Zanadev:
¢ 100 gkrem sira

¢ 80 gkisele pavlake
e 50 gcarksog sira

Priprema

Umutiti jgja samlekom, uljem i sokom od cvekle, potom dodati suve sastojke i mutilicom izmeSati kasu.
Ostaviti da odstoji nekih 15-tak minuta.

Zato vreme pome3ati krem sir, kiselu pavlaku i carski sir isecen na kockice za nadev. Ispeci palacinke, nadenuti
i urolati. Posuti kockicama carskog sira odozgo.



Savet



