Przenija sa prazilukom

tezina: lako
za 6 osoba
vreme pripreme: 150 min

Sastojci

Potrebno je:

4-5 strukapraziluka
600-800 gsvinjskog buta
po potrebiulja

po ukusu soli

malo bibera

2-3 kasSicice aleve paprike
1/2 kaSicice cilijau prahu

Priprema

Praziluk ocistiti i naseckati. Meso saseckati na komade.
Dublju Serpu malo nauljiti padodati luk i uprZziti kratko pa naliti vodom. Dodati so i meso pa sve izmesati.
Naliti vodom da se prektije smesai krckati na srednje jakoj vatri uz povremeno dolivanje vode kadaiskrcka.

Krckati i povremeno meSati sve dok meso ne postane mekano. Zato vreme i luk ce omek&ati. Na kraju dodati
biber, aevu papriku i cili i krckati jos kratko.

Savet



Jako jednostavan, ajako ukusan ruak, sa svega par sastojaka. Uz domai hleb i salatu ne moZe biti proma3gj :)



