
Kremšnite sa piškotsma i kivijem

Sastojci

Potrebno je:

1 lmleka
2pudinga od vanile
5 kašikašecera
2 kašikebrašna
100 g bele cokolade
150 gmargarina
4 kašikakisele pavlake
4kivija
2 kesicešlaga
400 gpiškota

Priprema

U posudi izmešajte puding, brašno, šecer sa 200ml mleka te umešajte mešavinu u 800 ml uzavrelog mleka. 
Zatim dodajte odmah cokoladu i margarin da se rastope. Malo prohladite masu te umešajte kiselu pavlaku. U 
pravougaoni kalup 25x21cm poreajte jedan red piškota, preko piškota istresite polovinu fila zatim poreajte 
komadice kivija. Preko kivija poreajte opet red piškota te prekrijte sa drugom polovinu fila. Opet poreajte 
naseckani kivi. Kolac ostavite da se ohladi i stegne, zatim umutite šlag po uputstvu na kesici, premažite i 
ukrasite kolac komadicima kivija. Hladan kolac isecite na šnite ili na parcad.

Savet

težina: lako

za: 10 osoba

vreme pripreme: 15 min


