okoladne galete

<12

tezina: lako

za 6 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

e 125 gmasti

125 gpitera

300 gSecera

djgeta

2,5 dlmleka

1 kesicavanilin Secera
100 gkakaoa

400 gbrasna

1 kesicapraska za pecivo

Priprema

Umuititi mast, puter, Secer i vanilu da bude penasto. Dodati jedno po jedno jaje muteci mikserom.

Dodati mleko i meSavinu kakaoa, brasnai praska za pecivo. Umutiti i ostaviti da stane 30 minuta.

Aparat za GALETE zagrejati na sredinu staviti 2 kasike smese poklopiti.

Peci par minuta.

Savet



