Krompir paprikas (7)
- _

tezina: lako
za: 6 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

2 vece glavicecrnog luka

500 gsvinjskog mesa od buta
1 kgkrompira

po ukususuvog biljnog zacina
po ukususo

po ukusucrni mleveni biber

2 kasicicezacinske paprike

2 dlkuvanog paradajza
1dlulja

Priprema

Naulju proprzimo usitnjeni crni luk kad luk poruneni dodamo meso naseceno na krupnije kockice i proprzimo
kratko da meso uvati koricu.

Nalijemo vodom i zacinimo, kada meso bude do pola kuvano dodajemo krompir i kuvani paradajz.

Pri kraju dodamo zacinsku papriku kuvamo joS par minutai jelo je spremno za posiuzenje.

Savet



SluZzimo toplo uz dodatak kupus salate.



