Super brze kifle

tezina: lako
za: 6 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

600 gbrasna

2 dimleka

1dlulja

1 kaSikasoli

1 caSa od 180mlpaviake
1 kesicasuvog kvasca

1 kasicapraska za pecivo
1Zumanca

po potr ebilaneno seme

Priprema

MIleko umlacimo i umeSamo suvi kvasac dodamo uljei pavlaku promeSamo, u brasno dodamo so i prasak za
pecivo promeSamo i postepeno dodavajuci u mokre sastojke umesimo glatko testo.

Dobijeno testo podelimo u dve loptice oklagijom razvijemo u krug nasecemo i motamo kifle.

Kiflice redjamo u pleh obloZen pek papirom prenazemo Zumancetom i pospemosa lanenim semenom, kiflice
miruju dok se rernazagreje.

Rernu zagrevamo na 180C i pecemo 15 minuta.



Savet

Odlino pecivo zaiznenadne goste



