Jaffa kolac (10)

tezina: lako

za: 12 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Testo:

2jgeta

200 gprah Secera

20 kasikamleka

20 kasika ulja

20 kaSikabrasna

1 kesicapraska za pecivo

Fil:

2 srednjepomorandze
1dl vode

2 kasSike dZzem od kajsija
100 gSecera

odseceni krajevitesta

Glazura:
¢ 100 gcokolade

o 2 kaSkeulja
e 2 kaSkemleka

Priprema



Jajai prah Secer penasto izmutimo dodamo mileko i ulje promeSamo da se sjedini uz neprekidno mesanje
dodajemo meSavinu brasnai praska za pecivo. Dobijenu smesu sipamo u podmazan pleh.

Pecemo na 170C oko 15 minuta da lepo porumeni.

Pomorandze trebaju biti zamrznute (detaljno oprane i drzane u zamrzivac minimum 4 h). Izrendati na sitnije
rupice rende staviti u Serpu dodati vodu, Secer i dzem i prokuvati.

| zsecemo krajeve piskote koje smo pekli i udrobimo u fil.

Pobro mromeSamo da se lepo sjedini i dobijeni fil nanesemo nakoru i jednako razporedimo.

Natihoj vatri otopimo cokoladu sa dodatim mlekom i uljem kad se lepo otopi i edini prelijemo kolac.

Ostavimo oko pola sata da se cokolada stegne i spremno za posluzenje.

Savet

Kad god pravim ovaj kola setim se mojih poetaka u spremanju poslastica posto je bio prvi kola koji sam
samostalno napravila .Jeste beSe davno ali se seam



