
orba sa brokolijem i piletinom

Sastojci

Potrebno je:

300 gbrokolia
150 gkrompira
100 gcelera
1 vecašargarepa
po ukusupileceg belog mesa
1 cenbelog luka
1 manjacrnog luka
po ukususo
po ukusubiber
po ukusuzacin

Za zapršku

1 do 2 kašikebrašna
1 dlhladne vode

Priprema

U posudu za kuvanje staviti isecen krompir, celer crni, beli luk, šargarepu i pilece belo meso. Naliti vodom, 
zaciniti i staviti da se kuva. Brokoli iskidati na manje cvetove i ubaciti u skoro kuvanu corbu. Kada je corba 
kuvana, pomešati brašno i vodu i preliti preko corbe. Ostaviti još koji minut da se kuva i skunuti sa vatre. 
Prijatno!!!!

težina: lako

za: 4 osoba

vreme pripreme: 30 min



Savet

Jedna orbica da nam ugreje dušu i telo!!!! Izuzetna je....... probajte jednostavna je za pravljenje, a stvarno je 
njam!


