Pohovane kuglice od mlevenog mesa punjene sirom

- .

tezina: lako

za: 3 0soba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

400 gmlevenog juneceg mesa

1 kriskahleba potopljena u mleku
1 vecegage

po potrebiprezle

1 kasicicasoli

po ukusubiber

1/2 kasicicedimljene mlevene paprike
1/2 kasicicebelog luka u prahu

7 kockicatrapistaili kackavalja
ljge

4-5 kaSkaprezle

za przenjeulje

Priprema

Umesiti smesu od mesa, jgeta, oceenog hlebai zacina. Ako je masarea dodati malo prezle da se masalepo
gedini paje ostaviti u frizider pola sata. Onda je izvaditi pa podeliti na vece kugle. Ja sam podelilana 7 kugli.
Svaku kuglu rastanjiti pa na sredinu staviti kockicu sirai ponovo formirati kuglu. Svaku kuglu umociti u
viljuskom umuceno jgje pa je uvaljati u prezlu.

Kugle prziti u Serpici sa dosta ulja pa kad porumene sa svih stranaizvaditi ih natacnu sa ubrusom da se ocede
od masnoce.



Kugle prohladiti paih sluziti.

Uz ove kugle mogu se posluZiti razni priloZi od povrca, sosovi, prelivi | salate.

Savet

Kugle su vrlo ukusne i lako se prave. Ja sam ih posluZila uz bearac od peenih paprika, prelivom od pavlake,
majonezai belog biberai kiselim krastaviima. Brzo su nestale satanjira.



