Kiflice (16)

tezina: lako
za: 5 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebnoje:

¢ 500 gbrasna

20 gkvasca
2jgjeta

150 mlulja

1 kasicicasoli

1 kaSicicasecera

Priprema

Ugrejati mleko, dodati kvasac, Secer i kasiku brasna. Ostaviti daradi. Umesiti sve sa brasnom, uljem, soljui 1
jaietom. Ostaviti da naraste.

Podeliti nadvadela, razviti krug i seci trouglove. Po zelji stavljati fil sasirom i belancem. Motati kiflice,
premazati Zumancem, posuti susamom i peci na 200 stepeni da dobiju finu bojul.

Savet



