
Rolnice sa sirom (7)

Sastojci

Potrebno je:

12 komadagotovih kora za pite i gibanice
2jajeta
malosoli
50 mlulja
150 mlkisele vode
130 gsitnog sira
1/2 kesicepraška za pecivo
malosusama za posipanje

Priprema

Umutiti jaja, dodati kiselu vodu,u lje, prašak za pecivo i so. Izmešati. Dodati polovinu sira. Ostatak sira podeliti 
na dva dela. Napraviti 2 rolata od po 6 kora.

Prvih 5 kora mazati pripremljeim filom, slagati jednu preko druge. 6 koru premazati filom i posuti polovinom 
ostataka sira.

Ponoviti postupak i sa preostalim korama. Uviti rolate i iseci ih na vece parcice.

Slagati u podmazan pleh. Premazati ostatkom fila. Posuti susamom.

Peci na 200 C dok fino požute.

težina: lako

za: 4 osoba

vreme pripreme: 60 min



Služiti tople rolnice uz dodatak jogurta, kiselog mleka ili pavlake! Prijatno!

Savet


