
Pire (2)

Sastojci

Potrebno je:

500 gocišcenog krompira
150 ml mleka
1 kašikamaslaca
po potrebivoda
malosoli
malo suvi biljni zacina

Priprema

Ocišcen krompir iseci na tanke kolutove. Naliti vidu da ogrezne krompir. Staviti zacine i ostaviti da se kuva dok 
krompir ne omekša, a voda ispari.

Kad voda ispari,skloniti krompir sa strane i gnjecilicom zgnjeciti krompir. Dodati mleko i izmešati.

Kad se smesa ujednaci dodati i maslac Vratiti na kratko na ringlu i izmešati da se maslac otopi.

Služiti toplo jelo uz meso i salatu po izboru! Prijatno!

Savet

težina: lako

za: 5 osoba

vreme pripreme: 40 min


