tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Testo:

600 gbrasna

5jga

300 gSecera

Lvanilin Secer

1 kesicapraska za pecivo
4 dlulja

2 dimleka

Priprema

Najpre umutiti 5 belanca uz postepeno dodavan]e Secera pomeSanog sa vanilin Secerom. Kad se dobro umuti
dodavati jedno po jedno Zumance i mutiti. Dodati mleko, uljei brasno pomeSano sa praskom za pecivo. Aparat
za galete namazati uljem sa cetkom, kad se zagreje uzimati po 2-3 kaSike testai staviti na aparat poklopiti i peci.
Kad dobije zlatno Zutu boju galete skinuti pa staviti opet i tako dok se ne potrodi cela kolicinatesta. Ukoliko
volite kakao u polovinu testa mozete dodati 50 grama kakao i dobicete lepe coko galete.

Savet



